La BOme

Pour débuter...

Tartelette de sarrasin
Légumes primeurs et nori

Araignée de nos cbtes
Sorbet salicorne et cresson, crémeux de carapace

Huitres de Mr Jégat grillée

Asperges vertes et poutargue

Raviole de Homard

Pour suivre...

Aiguillette de saint-pierre
Infusée au kombu royal, mariniére de coquillages

Sole gratinée
farcie au morille

Homard bleu entier
Sauce armoricaine

Contre filet de boeuf
Crevette grise, bimi et jus corsé

Noix de ris de veau
Glacé a I'encre de seiche, croustillant d’encornet

Panisse de pois chiche
Marinade d’artichauts aux senteurs marine

Pour conclure en douceur...

Chariot de fromage
Fromagerie la kérouzine

Fraise de Plougastel
Sésame et oseille

Pomme granny smith
Petit pois et menthe

Chocolat Tulakalum
Criste marine et blé noir

20€

22€

24€

28€

41€

52€

90€

32€

52€

30€

16€

16€

16€

16€

Tous nos prix sont affichées en Euros TTC | Service compris



Menu Piren
déclinable au régime végétarien

Amuse bouche

Araignée de nos cobtes,
Sorbet salicorne et cresson, crémeux de carapace

Huitres de Mr Jégat grillée,
Asperges vertes et poutargue

Contre filet de boeuf
Crevettes grises, bimi et jus corsé

ou

Aiguillette de saint pierre
Infusée au kombu royal, mariniere de coquillages

Fraicheur

Dessert au choix a la carte

Menu Homard Bleu

Amuse bouche

Ravioli de homard

Homard Bleu entier
Sauce armoricaine

Fraicheur

Dessert au choix a la carte

Menu Jeune Gourmet
Entrée, plat, dessert

/5. €

130 €

30 €

Tous nos prix sont affichées en Euros TTC | Service compris
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