Piéces cocktail

Huitre en crépinette, compotée d’oignons de Roscoft
Coussin de saumon mariné et araignée de mer
Pressé de foie gras et anguille fumée

&

Tartare de Langoustines
Oursin, caviar et criste marine

&3
Ormeau et coquillages
Nage exotique et Nori

&
Coquilles Saint-Jacques cuisson traditionnelle Japonaise

Héliantis et mains de Bouddha
&3

Coéte de Turbot Meuniére
Morilles farcies et truﬂe

&

Noisette de Chevreuil
Fleurs séchées, poires fumées, Jus au whisky Ardberg “An Oa”

&3

Crémeux de chocolat Equateur

Au parfum de sous-bois
&
Clémentine impériale
&3
Mignardises
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Accords mets et vins 60€




Pieces cocktail

Amuse bouche
&2

Saumon tumé par nos soins

Crémeux d’avocat
&35

Supréme de pintade fermieére

Champignons, gratin macaroni
&5
Pré dessert
&

Brownie chocolat ivoire

Sorbet fraise
&3

Mignardises




