|~. [
. - » L}
- .
o
- P
@ Yo -~
32 O N
» L .
.‘ R 9
'SP 3K
® .
. 0%
.".' N
‘l‘ o0
.,_“ R ‘_
...-- T .
. LY . ) .
’ . . e
S
.'.\'
& o *
f,.v'.f‘ C
P .
o *: "
s
*

o« ™ : . ,.. g "
‘e * Y
. . .

'.. “ole - o e V’. L ) . om o .o -
Lo L = P - . . » . L0 -
* ’ : 7 .' ¢ » e . - ’ .7 ‘ 4. : . > .
’ ' - “ % < o o : . : - ‘... ’ N V %
o0, ‘ . o o ® ‘ o € - . ’ L e ) L4 ..-,,. . -
. ) : . . ,~. ' . . ’ . ’v ' .. ’ . ) ‘ .
. ® P P °e° > ) e : ) . . ®
. ¢ . )
. ' €
. [ 4 . L ] ¢ -. e . ’ ' (Y
° L . ° ®
. ’/ . ) . v
. / / o : -  ° . 4
. . 4 o . ° . . N .

Piéces cocktail

Amuse bouche

* R . " ». ."...‘.'.:.;‘;
Tartare de Langoustines

Oursin, caviar et criste marine
&3

Noix de coquille Saint-Jacques, cuisson 2 la braise
Héliantis et mains de Bouddha

&2

Noisette de Chevreuil

Fleurs séchées, poires fumées, jus au whisky Ardberg “An Oa”
&I
Pré Dessert
&
Clémentine impériale

Mignardises

[Deures -+

Accords mets et vins 40€ .- RETRNE R
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Saumon fumé par nos soins

Supréme de pintade fermiére

Piéces cocktail

&2

Crémeux d’avocat

&3

Champignons, gratin macaroni

&2

Brownie chocolat ivoire

L ]
v ‘ N
L . Ve
. . o
s
g >
P *
ce
@ v’
» . '
. ‘ Q_‘
) L
L]

."A S
«e®e ‘

Sorbet fraise

&2

Mignardises
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